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RISTORANTE - PIZZERIA
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GLI ANTIPASTI

Crudité Mediterranea - 30
Tartare di Gambero* Rosso di Mazara e Scampo* imperiale. (3.9.10)
Frittura di Cappuccetto* - 18
(2.1.8.9.10)
Insalata di polpo* - 14
Servito con elio Evo, prezzemolo e limone (1.9.10)
Gamberoni in salsa cocktail - 15
Gamberoni su letto di insalatina, salsa cocktail in coppa di pane nero . (1.2.5.9.10)
Zuppa/Pepata di cozze - 14
(3.9.10)
Tagliere Naif x 2 - 25
Panelle, crocché di patate, porchetta artigianale, sfincionello, selezioni di salumi e formaggi (1.2.5.9.10)
Porchetta Artigianale - 9
Servita in cestino di pane pizza, olio Evo, limone e prezzemolo (2.9.10)
Stigliola di Capretto con Cipollotto - 8
(due stecche) (2.10)
Fritto della tradizione - 9
Patate rustiche, panelle, crocché di patate. (2.9.10)

Patate Rustiche - 5
(2.9.10)

1 PRIMI

Il mare in tavola - 19
Tonnarello di pasta fresca, aglio, vongole*,
fumetto di crostacei, zeste di limone, olio Evo e prezzemolo. (2.3.9.10)
Nero di seppia al profumo di Sicilia* - 19
Tonnarello di pasta fresca con nero di seppia*, seppia®,

zeste di limone, aglio, prezzemolo e olio Evo (1.2.9.10)
Mare e terra* - 25

Busiate di pasta fresca con gamberoni*, pesto e granella di pistacchio,

pomodorini, prezzemolo, olio Evo (2.3.6.9.10)
Sarde e finocchietto - 16

Busiate di pasta fresca con sarde*, finocchietto, uvetta,
pinoli e mollica tostata . (2.6.9.10)

Scoglio - 25
Tonnarello di pasta fresca, con cozze, vongole*, calomaro®, gamberone*,

fumetto di crostacei*, pomodorini, aglio, olio Evo e prezzemolo (1.2.3.9.10)

Farfalletie al salmone - 15
(2.4.5.9.10)

Porcina - 18
Tagliatelle all'vovo, funghi porcini *, aglio , olio Evo e prezzemolo (2.9.10. 11)
Ragu di cinghiale - 16
Tagliatelle all'vovo, sedano, carote, cipolla, cinghiale,

pomodoro, prezzemolo e olio Evo . (2.7.9.10.11)
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LE INSALATE

Insalatona 2.0 - 12
Lattuga, mais, radicchio, mozzarella fior di latt, tonno, pomodorini.(5)

Insalata mista* - 8
Lattuga, rucola, radicchio, pomodorini, mais, olive.

Insalata Naif - 15
Rucola, funghi, speck, radicchio, mozz. di bufala, grana a scaglie (5)

| SECONDI
Polpo Grigliato - 19

Polpo* cotto a bassa temperatura scottato alla griglia su crema di patate
prezzemolo e olio Evo. (1.9.10)

Trancio di Ricciola*/Cernia*/Spada* alla griglia - 19
(in base alla disponibilita del mercato) olio Evo e prezzemolo con contorno di insalata. (4.9.10)
Grigliata Mediterranea* - 26
Trancio pesce*, gamberone*, polpo* olio Evo servito con insalata. (1.3.4.9.10)

Grigliata di Gamberoni* - 20
(1.3.4.9.10)

Zuppa Mediterranea* - 28
Vongole*, cozze, gamberone*, scampo, polpo*, con fumetto di crostacei, pomodoro ciliegino,
olio all’aglio, prezzemolo, servito con crostoni di pane (1.3.9.10)

Frittura di Calamari* e Gamberone* - 20
(5 Gamberoni) (2.1.8.9.10)

Grigliata mista di carne - 24
Capocollo e puntine di maiale, salsiccia, costoletta di agnello, stigliole di capretto,
con contorno di patate rustiche.
(puo variare in base alla disponibilita del mercato) (9.10)

Stinco di maiale al forno - 19
Servito nella sua salsa, con contorno di patate rustiche. (9.10)

Tagliata di Manzo - 21

Servita con rucola e grana. (5.9.10)

Costolette di Agnello - 19

Servite con verdure grigliate. (9.10)

| CONTORNI
Verdure Grigliate - 7

Verdura ripassata - 6

Insalata Verde - 5

—————

RISTORANTE PIZZERIA

N.B. FATTA ECCEZIONE PER LE PIZZE, 1 PIATTI PROPOSTI MANTERRANNO LO STESSO PREZZO
ANCHE NELLA VARIANTE SENZA GLUTINE
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LE PIZZE SPECIALI

Porchettosa - 16
Porchetta artiginale, bufala, chips di patate, rosmarino e olio Evo . (2.5.)

Scoglio - 20

Pomodoro, cozze, vongole*, calamaro*, gamberone*,

pomodorini, aglio, olio Evo e prezzemolo. (1.2.3.9.10) A

Monti Nebrodi - 16 Apuo

Funghi porcini*, bufala, pomodorini, crema di pecorino,
prezzemolo, olio Evo. (2.5.)

Filoncino - 16
Filoncino ripieno di mozzarella fior di latte, rucola, proscitto cotto,

ricoperto mozzarella fior di latte, prosciutto crudo.
basilico e olio Evo. (2.5.6)

Zarina - 16
Mozzarella fior di latte, mozz di bufala, salmone, stracciatella, olio Evo. (2.4.5)

Mortazza - 15
Mozzarella di bufala, mortadella, pesto e granella di pistacchio, olio Evo. (2.4.5)

LE CLASSICHE

Burratina - 13
Pomodoro, Mozz. fior di latte, pomodorino, stracciatella e basilico. (2.5)

San Daniele - 13
Pomodoro, fior di latte, crudo, rucola, scaglie di grana, olio Evo, basilico . (2.5)
Diavola - 10
Pomodoro, fior di latte, spianata calabra, olio al peperoncino, basilico . (2.5)
Bufaletta - 13
Mozz. di bufala, pomodoro, prosciutto cotto olio Evo, basilico. (2.5)
Romana - 10
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, olio Evo, basilico. (2.5)
Calzone - 10
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto. (2.5)
Vegetariana - 12
Pomodoro, fior di latte, verdure grigliate, olio Evo, basilico. (2.5)
Napoli - 9
Pomodoro, fior di latte, acciughe, olio Evo, basilico. (2.5)
Rianata - 8
Pomodoro, aglio, origano, acciughe, grana, olio Evo. (2.4.5)
4 Formaggi - 12
Fior di latte, emmental, gorgonzola, caciocavallo fresco. (2.5)
Margherita - 8.5
Pomodoro, fior di latte, olio Evo e basilico. (2.5)
Sfincionella - 9
Pomodoro, cipolla, acciughe, mollica tostata e caciocavallo. (2.5)
Nostromo - 10
Pomodoro, fior di latte, tonno, olive, cipolla, origano e olio Evo. (2.5)
Capricciosa - 12
Pomodoro, fior di latte, carciofi, funghi, prosciutto cotto, wurstel e olio Evo. (2.5)
Naif - 13
Pomodoro, fior di latte, cipolla, salsiccia, peperoni, bacon. (2.5.)
Nocina - 13
Fior di latte, stracciatella, noci, funghi a pezzettoni, porcini. (2.5.)
Germana - 14

Pomodoro, mozz. di bufala, speck, scaglie di grana (2.5.)

Panino greco - 10
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, melanzane fritte, olio di peperoncino
caciocavallo grattuggiato. (2.5)
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AGGIUNZIONI PIZZE

Impasto senza Glutine - 2
Aggiunzioni base - 1,80
Aggiunzioni salumi - 2,80
Aggiunzioni bufala, mozz. senza lattosio,
funghi porcini, tonno - 3,50

BECK'S alla spina cl. 20 - 3,5
BECK'’S alla spina cl. 40 - 5
FRANZISKANER alla spina cl. 50 - 6
LEFFE ROUGE Rossa alla spina cl. 33 - 6

CERES cl. 33 - 4,5
TENNENTS Super cl. 33 - 4,5
MESSINA CRISTALLI DI SALE cl. 33 -4,5
FORST Zero Alcol cl. 33 - 3,5
PERONI Gluten Free cl. 33 - 4

BIBITE

Coca Cola Vetro cl. 33 - 3,30
Coca Cola Zero Vetro cl. 33 - 3,30
Fanta Vetro cl. 33 - 3,30
Sprite Vetro cl. 33 - 3,30
Chinotto Vetro cl.33 - 3,30
Acqua naturale o frizzante 1it - 2,8
Acqua naturale o frizzante cl.50 - 2

BAR
Caffé Espresso - 1,50
Amaro - 4

Limoncello - 4
Grappa Invecchiata Barricata - 5
Grappa Chiara Morbida - 4,50

Coktails

Aperol Spritz - 8
Gin Lemon - 8
Gin Tonic - 8
Negroni - 8
Prosecco Calice - 6



| Menu Fissi

Solo su Prenotazione

Il Mare in Tavola...

==l ’€25,00 PP e P e

—— Coperto Incluso ——

—n tipasti

; | = Caponata di Pesce Spada |
= Polpo Croccante con glassa agrodolce -7 |

]II » Salmone Marinato w5
| « Gamberi in Salsa Coktail 5 .,:"V""’i‘*\ : {

= Primo —— L
| - Busiate di pasta fresca con Vongole, Cozze, & o = |
; Pomodorino e pesto di Pistacchio St

— Secondo -

= Frittura Mediterranea

—— Bevande —
= Acqua

’ 5 - = 1 Calice di vino

Menit Fisso

Minimo 2 Persone

- : . Sy .-.-_- i r :r “
N N.b.: Fermo restando il numero di portate, la proposta 7’
puo variare in base alla disponibilita quotidiana del mercato " /‘@

MENU TERRA
ANTIPASTI

Panelle, Crocchette di Patate,
Porchetta Artigianale, Sfincionello

PRIMO |
Busiate Pasta Fresca al Ragu di Cinghiale

i SECONDO

}, Misto Carne Arrosto: Salsiccia, Capocollo,
Puntina Maiale, Costoletta di Agnello.

l Servita con Contorno di Insalata

BEVANDE
Vino, Acqua -

T —

W
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|
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€25,00 pp coperto incluso ‘ d

N.b.: Fermo restando il numero di portate, la proposta
pg_c‘) variare in base alla disporli_llilité quotidiana del mercato
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